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Olivicoltori dal 1890

Olio di oliva di categoria superiore non filtrato
ottenuto direttamente dalle olive
e unicamente mediante procedimenti meccanici.

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
(Valori medi per 100mi)

Energia 3.389K]/ 824 Kcal; Grassi: 91,6 g
(di cui saturi 13,0 g, monoinsaturi 70,0 g,
polinsaturi 8,6g); Carboidrati: 0,0g;
Fibre: 0,0g; Proteine: 0g;

Sale: 0,0g; Vitamina E: 11,0mg.

L'Olio Alfonso Priorelli narra la storia di una
famiglia che dal 1980 ¢ dedita alla sua produzione.
Grazie alle pregiate qualitd, ¢ ottimo per arricchire

ogni piatto e rendere speciale la tua tavola.
Olio estratto in Italia da Olive coltivate in Italia
Prodotto e confezionato da
Frantoio Priorelli S.r.I. Societa Agricola
Loc. Castagna Alta 06029 Valfabbrica - Perugia

AR

al riparo dalla luce 750 e
e da fonti di calore. m

NON DISPERDERE IL VETRO NELL'AMBIENTE
Da consumarsi preferibilmente entro il:

033874 ' 720035 momu i

www.frantoiopriorelli.it
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